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Wydanie premierowe — swigteczne

Witajcie, postanowitySmy sprobowac sit redagujac gazetke dla calej szanowne;j
Spotecznosci Szkolnej. Bedziemy sie pokazywaé, gdy tylko bedzie ku temu sposobnos¢,
a juz dzi§ zapraszamy na wydanie specjalne - zwigzane ze Swigtami Bozego Narodzenia.
Mamy nadzieje, ze kazdy znajdzie tu co$ dla siebie.

Zachecamy rowniez do dzielenia si¢ swoimi przepisami, reklamowania ulubionych
ksigzek, dzielenia wilasng tworczoscig. W takich sprawach prosimy o kontakt z panig
bibliotekarka, Olga Stepien

Gotowi? Zatem zaczynamy!

Opowiadanie swigteczne

-Nie da si¢ szybciej? - zapytala zdenerwowana, rudowlosa dziewczyna usadowiona
sztywno na siedzeniu pasazera w czerwonym Fiacie 500.
- Nie, jesli chcesz dojecha¢ do domu- odrzekt zirytowany mtody chlopak prowadzacy auto.
Dziewczyna jekneta 1 spojrzata na zegarek.
- Jest 17 - odparta, a jej stowa zawisty w gestej od napig¢ atmosferze auta.
Przemierzali pokryta §wiezym $niegiem lesng droge. Biaty puch caty czas sypat si¢ z chmur
1 wirowal na tle ciemnego nieba. Nikogo oprocz pasazerow czerwonego samochodziku nie
bylo w poblizu. Co jaki$ czas wsrod drzew blyskaly oczy ciekawskiej zwierzyny. Chlopak
zwolnit do czterdziestu kilometréw na godzing.
- Jeju! - jeknela dziewczyna z siedzenia pasazera - Juz jesteSmy spoznieni!
- Wiem. Trudno - powiedzial kierowca.
- Trudno?! Wiktor nie wiesz jakie to bylo dla mnie wazne! Nasze pierwsze §wieta po Slubie!
Mialo by¢ tak cudownie, a my wleczemy przez las podczas $niezycy!
- Czy ona zawsze musi histeryzowac¢?- odezwat si¢ glos z tylnego siedzenia. Wysoki chlopak
opierat plecy o prawe drzwi 1 zajmowal nogami trzy siedzenia. Czytat gazete o motoryzacji -
To nawet nie jest $niezyca, tylko lekki opad — powiedziat. - Biate §wigta pierwszy raz od
dekady. Super! A rodzinie nic si¢ nie stanie jak chwilg poczeka! — kontynuowat.
- Nie moglismy jecha¢ inng droga? - dziewczyna rozpoczeta kolejng fale narzekan.
- Widziata$, ze byt korek, a tedy si¢ chwile powleczemy, ale jako$ dojedziemy- odpart
kierowca.
- Oby tylko ten stary rzech jako$ pociagnal - jekneta, a samochodzik jakby urazony obelga
stanagt



na srodku lesnej drogi. Wiktor kilkakrotnie przekrecit kluczyk w stacyjce, lecz fiat ani drgnat,
wiec kierowca otworzyt drzwi 1 wyszedl wprost w zamie¢, aby zajrze¢ do maski wozu.

- To wszystko przez Ciebie Magda! - wykrzyknal chiopak z tylnego siedzenia 1 usiadt
na $srodku, aby wychyli¢ si¢ do dziewczyny - po co na niego krzyczatas!?

- To samochod, Karol. I tak mnie nie styszat - odrzekta wyniosle, a chlopak wysiadt
z samochodu.

Obydwaj mezczyzni dlugo nachylali si¢ nad maska, wigc dziewczyna wyszla, aby si¢ czego$
dowiedziec.

- I jak? — spytata.

- No nic. - odpart jej maz pokryty warstwa $niegu - Nie wiem, co si¢ stato. Wyglada
na to, ze wszystko jest w porzadku.

- Zadzwon po pomoc - zaproponowat zaradny Karol - nie bedziemy tu siedzie¢ do Nowego
Roku.

Wiktor wyciagnat telefon, lecz w lesie nie bylo zasiggu. Wielokrotne proby nawigzania
kontaktu przez wszystkie urzadzenia elektroniczne zakonczyly si¢ fiaskiem.

- No to musimy czeka¢. Na pewno niebawem ktos przejedzie ta droga.

Wszyscy byli tak zaniepokojeni obecng sytuacja, ze nie mieli ochoty nawet na narzekanie
(Magda), moralizowanie (Karol) i irytacj¢ (Wiktor). Po godzinie czekania nerwy jednak
zaczely puszczac 1 pierwszy odezwat si¢ Karol: - To wszystko twoja wina, Magda. Nie trzeba
bylo pchac si¢ do miasta po jakie$ durne perfumy. Przeciez masz ich mndstwo.

- No i co. Te sg najlepsze. Zreszta wcale nie musiate$ jechaé. Nikt Ci¢ nawet nie zapraszat,
sam si¢ wepchates.

- Ja?! - czerwony ze ztosci chlopiec poderwal si¢ z siedzenia.

- Przestancie si¢ ktoci¢, sa swiecta - zaczalt Wiktor - a wy jesteScie rodzenstwem. Magda nie
naskakuj na niego ciagle, a ty Karol nie mozesz jej wiecznie moralizowac...

W tym momencie Karol wyskoczyt z auta.

- Karol! - krzyknal Wiktor za chtopakiem

- Cos jedzie!!! — wykrzyknal Karol

Wiktor szybko wybiegl z samochodu. Na koncu drogi blyskaty swiatfa a jakis duzy samochdd
przemieszczat si¢ z wolna w ich strone.

- Ratunek! - wrzasnal uradowany Karol, skaczac.

Samochod ten okazat si¢ cigzarowka z reklamg Coca Coli na budzie. Zatrzymat sig,
a z otwartego okienka wychylita si¢ twarz brodacza. Do zludzenia przypominata §wigtego
Mikotaja.

- Hej ho! - wykrzyknat tubalnym glosem do zgromadzonych przed fiatem - Jaki$§ problemik?

- Tak... - zaczat Wiktor, lecz nie skonczyt, bo Karol wrzasnat:

- Bogdan!!!

- O matenko Karol! - wykrzyknat kierowca cigzarowki.

Wiktor i Magda spojrzeli po sobie.

- Sprzedawali§my razem choinki - wyjasnit chlopiec.

- Dobra, nie wazne - przemowil Wiktor - Widzi pan - zwrdcit si¢ do Bogdana - nie mamy
pojecia co stato si¢ z naszym samochodem, a nie mogliSmy wezwa¢ pomocy, bo nie ma tu
zasiggu.



- Zaraz to zalatwi¢ - odpart brodacz 1 wysiadt z auta. Miat na sobie strdj swigtego Mikotaja.
- Chodzcie tu chlopaki! - wykrzyknat 1 otworzyt klape z tytu budy, skad wyciagnat linki do
holowania. Z pomoca pasazeréw Fiata przymocowat tyl auta do ci¢zaréwki i1 zaprosit
pasazerow do kabiny. Wiktor prowadzil Fiata. Przemarznigci podrézni z checig wsiedli do
cigzaroOwki 1 szybciej niz si¢ spodziewali ruszyli w droge. Bogdan poczestowat ich goraca
czekolada, do ktorej miat maszyne 1 zrgcznie manewrowat wsrod zasp, dzielagc sie
z wspOlpodrdéznymi rozmaitymi historiami. Zjechat w pewnym momencie w nieznang nikomu
droge, jak si¢ okazato bliskg rodzinnemu domu Magdy 1 Karola, do ktorego obiecat ich
zawies¢. Nie minglo dwadzieScia minut, jak cigzarOwka Coca Coli stangta na podjezdzie
matego domku, ku ogdlnej fascynacji sgsiadow 1 rodziny. Z samochodoéw wysiedli: rumiany
Mikotaj 1 troje usSmiechnigtych podréznych. Magda wpadla w objecia stojace]
na progu matki, a Wiktor oraz rozgadani Karol 1 Bogdan odczepili auto. Pani domu nie
posiadala si¢ z wdziecznosci 1 zaprosita dobroczynce na wigilijng wieczerze, lecz ten zasmiat
si¢ serdecznie 1 oznajmil, ze czas w droge.

- Wesotych Swiat! - krzyknat Karol za wsiadajacym do samochodu i pomachat mu
serdecznie.

- Wesotych, wesotych! - odkrzyknat Mikotaj, wymachujac mu czerwong rekawicg przez okno
cigzarowki Coca Coli, znikajacej za zakretem...

Autor: KK

Cos pysznego na wigilijny stol

Wiele Bozonarodzeniowych chwil spedzamy przy Swiatecznym, rodzinnym
stole rozkoszujac si¢ potrawami, na ktore czekamy caly rok. Ci¢zko nam wyobrazi¢
sobie Boze Narodzenie bez barszczu z uszkami czy karpia. Ale oprocz tradycyjnych
potraw, ktore znamy wszyscy, jest wiele mniej znanych, obecnych w tylko paru
regionach. Oto niektore z nich.

SMACZNY PIERNIK

2 szklanki mleka

2 szklanki cukru

1 szklanka miodu

1 kostka masta

Wszystkie skfadniki zagotowac¢ i1 na stabym "ogniu" i1 nadal gotowa¢ okoto 5 min (Nie
martwigc si¢, jesli si¢ zwarzy).

Potrzebne bedg jeszcze:

4 czubate szklanki maki



2 tyzeczki sody

5 lyzek oleju

20 dkg bakalii (otoczonych w mace)
6 zottek

Piana z biatek

Kolejne kroki:

Goracg mas¢ wlewamy do maki 1 miksujemy, dodajemy 2 tyzeczki sody, 5 tyzek oleju
1 20 dkg bakalii otoczonych w mace. Wbijamy 6 zoéltek, a na koniec wszystko delikatnie
mieszamy z ubitg piang. Pieczemy godzing w temperaturze 180 stopni (gora — dot).

MOCZKA
Swiateczna ciekawostka kulinarna jest moczka - slodka, pochodzaca ze Slaska,
zupa piernikowa, z duzg iloscia bakalii. Na Slasku wersji moczki mamy sporo, a kazda
gospodyni przygotowuje ja na swoéj sposob. Wersje te roznia si¢ dodatkami,
ale podstawa tego smakolyku zawsze pozostaje piernik.

Skladniki:

e 300 g piernika

e Duza ilo$¢ orzechow: wloskich, laskowych 1 migdatow
e Paczka rodzynek

e Paczka suszonych sliwek

e Paczka moreli

o Paczka suszonych fig

o Kompot agrestowy

o Tabliczka gorzkiej czekolady

e S$wiezo wycisniety sok z 1/2 cytryny

o kilka podzielonych na kawatki mandarynek
e 56l do smaku

e 1 tyzka miodu

Przygotowanie

1. Piernik kroimy na kawatki, wrzucamy do mniejszego garnka, zalewamy ciepta woda,
tak aby si¢ rozmoczyt. Masa piernikowa powinna mie¢ gesta, jednolita konsystencje.

2. Migdaty parzymy, obieramy ze skorki 1 umieszczamy w osobnym garnku. Dodajemy
orzechy laskowe 1 orzechy wioskie. Zalewamy woda 1 gotujemy przez okoto 40 minut
do migkkosci.

3. Do orzechow dorzucamy pokrojone na potowki morele, §liwki, figi 1 rodzynki oraz
czekolade 1 sok z cytryny. Gotujemy do roztopienia czekolady 1 jeszcze
przez 20 minut (wszystko na stabym ogniu).



Mase¢ piernikowa podgrzewamy na stabym ogniu przez okolo 5 minut caly czas
mieszajac, bo szybko przywiera do dna garnka.

. Laczymy bakalie, kompot, mandarynki oraz masg piernikowa. Cato$¢ gotujemy przez

okoto 15 minut.

SLEDZ W SALATCE

Skladniki:

filety sledziowe

2 jabtka

2 cebule (czerwone lub biate)
$mietana 12%

majonez

Przygotowanie:

Eal i

Kroimy §ledzia na kawatki (wielko§¢ wedtug uznania) 1 przektadamy do miski
Kroimy cebule i jablka, a nastgpnie przesypujemy do miski ze §ledziem
Dodajemy ...g $mietany i .... majonezu

Mieszamy wszystkie sktadniki 1 dodajemy so61 oraz pieprz wedtug uznania

PIEROGI- PRZEPIS PODSTAWOWY

Skladniki:

30 dag maki
1 jajko
woda

Przygotowanie:

Nk W

Wila¢ wode do miski

Whbic 1 jajko 1 przemieszac

Dodajac wode zagnie$¢ dos¢ luzne ciasto (ciasto zbyt $ciste bedzie si¢ zle sklejac)
Uformowac¢ kulke, odcinac ciasto po kawatku 1 bardzo cienko rozwatkowac

Nalezy wycia¢ kotka i uktada¢ na ich srodku nadzienie

Nastepnie zalepi¢ dookota, mozna réwniez zagniata¢ tak, aby wyszta ozdobna falbanka
Gdy pierogi sg juz zalepione nalezy gotowac je w duzej ilosci wody



PIERNICZKI
Skladniki:

e 4.5 szklanki maki

e 1 szklanka cukru pudru

o torebka przyprawy do piernika

e 2 lyzeczki sody oczyszczonej

o kostka masta (margaryny)

e 1 szklanka miodu

e 2jajka

o 1-2 tyzki kakao- opcjonalnie (pierniczki bedg ciemniejsze)

Przygotowanie:

1. Nagrzac piekarnik do 180°C

2. Make przesia¢ przez sito 1 doda¢ pozostate sktadniki sypkie

3. Doda¢ posiekane masto/margaryne

4. Doda¢ miod 1 jajka, a nastepnie dlugo zagniata¢ ciasto, az do uzyskania jednolitej bryty
5. Ciasto w porcjach watkowa¢ na placki o grubosci ok. 3 mm i1 wycina¢ pierniczki za

pomocg foremek
6. Do nagrzanego wczesniej piekarnika wlozy¢ blaszke z pierniczkami 1 piec przez ok. 8 min

KUTIA
Sktadniki:
2 szklanki pszenicy
Szklanka zmielonego maku
100 g rodzynek
100 g migdatow (stupki)
100 g fig
100 g daktyli
100 g skorki pomaranczowe;j
100 g orzechow wloskich
midd — ilo$¢ wedtug uznania

kilka kropli olejku migdatowego



Przygotowanie:

Zala¢ wrzatkiem pszenice, pozostawi¢ na noc, a rano ugotowac¢ do migkkosci. Zmielony mak
sparzy¢, pogotowa¢ 5 min, odcedzi¢, zmiesza¢ z pszenicg, doda¢ miodd 1 pokrojone bakalie.
Wszystko skropi¢ kilkoma kroplami olejku migdalowego 1 wymiesza¢. Nastepnie schlodzic.
Podawac¢ w pucharkach ze $mietankg do kawy.

RYBA PO GRECKU

Sktadniki:

1 spora ryba (pstrag karp 1 kg dorsza)
2 cebule

10 marchewek

koncentrat pomidorowy

olej

1 jajko

bulka tarta

sol

pieprz

1/2 szklanki bulionu wolowego

Przygotowanie:

Oczys¢ ryby, odfiletuj, usun osci. Filety pokro6j na sredniej wielkosci kawatki, posdl je 1
przypraw pieprzem, a nast¢pnie opanieruj w roztrzepanym jajku i tartej butce. Usmaz na ztoty
kolor na rozgrzanym oleju (uwaga: olej nie powinien by¢ zbyt goracy). Pokrdj cebule w
kostke, przesmaz w rondlu na 1-2 tyZzkach oleju. Dodaj starte na grubej tarce marchewki, dus
do migkkosci, podlewajac od czasu do czasu tyzka bulionu, a w razie potrzeby olejem. Dodaj
1-2 spore tyzki koncentratu pomidorowego, przypraw do smaku solg i pieprzem. Na potmisku
uloz kilka kawatkdéw ryb, przykryj czescig sosu warzywnego. Potem znowu uloz ryby 1 sos, 1
tak dalej, az skonczg si¢ sktadniki. Wstaw na calg noc do lodowki. Podawaj na zimno z
pieczywem.



Ozdoby wlasnej roboty

Bardzo, bardzo prosta, a przy tym bardzo
efektowna ozdobka. Jedyne co musimy
mie¢ do zrobienia tych ekologicznych
bombek to:

% duze szyszki

#  Kklej

% kuleczki( te na ilustracji
sa wykonane z gabki, ale réwnie
dobrze beda wygladaé pomponiki
lub kulki wykonane z bibuly,
czy kolorowej plasteliny)

% sznurek, na ktorym zawisng.

Cala sztuka polega na umieszczenia
wedlug pomyshu wybranych wczesniej
kuleczek i przyklejeniu ich. Dodatkowo
u szczytu szyszki mozna umocowac
sznurek i nasza ozdoba moze wisie¢
np. na choince.

Do jej wykonania potrzebujemy:

% puzzle z w miar¢ podobnymi
otworami i wypustkami

bialg farbe

mocny klej

drewniane lub tekturowe kotka
wstazke

oraz opcjonalnie brokat

E e S S

Puzzle oraz koétka malujemy na biaty
lub niebieski kolor i posypujemy
brokatem. Czekamy az wyschnag.
Nastepnie przyklejamy puzzle do kotka,
tak aby powstata gwiazda, a od spodu
przytwierdzamy wstazke, na ktorej
powiesimy naszg ozdobe.




Nasza rada — czyli
jak nie zwariowac w przedswigtecznej gorgczce?

To bardzo wazne, aby dobrze przygotowaé sie do Swiat Bozego Narodzenia,
lecz co zrobi¢ gdy glowa puchnie od samego mySslenia o czekajacej nas pracy.

Oto kilka rad:
1.Przygotuj si¢ szybciej na $wieta 1 pamigtaj, zeby nie robi¢ nic na ostatnig chwilg!
2. Podziel si¢ obowigzkami z rodzing!

3. Nie wydawaj majatku na swieta, tylko:

a) zastanow si¢ co Ci jest potrzebne

b) zrob spis rzeczy, ktore zamierzasz kupic¢

c¢) na zakupach trzymaj si¢ $ci§le sporzadzonej wczesniej listy!

4. Zaakceptuyj to co si¢ nie udato, np. jezeli nie wyszto Ci ciasto lub stlukles ulubiong bombke,
nie przejmuj si¢, poniewaz §wieta to magiczny czas, w ktorym nie mozna si¢ martwic : )

5. Odpocznij i1 zrelaksuj si¢, $wigta to czas radosci 1 mitosci, a sens ich to nie smakotyki,
choinka, prezenty : )

Swigteczny Quiz
Wkratce Swieta! - Wykaz sie swoja wiedza!

Sprawdz sie w quizie §wiatecznym i dowiedz sie czy jestes mistrzem wiedzy o Swietach
Bozego Narodzenia.

1. Co symbolizuje zwyczaj dzielenia si¢ oplatkiem przed uroczysta wieczerza?
A. ki6tnie 1 spory

B. z10$¢ 1 nienawi$¢

C. pojednanie 1 wybaczanie

D. podzeganie 1 obluda

2. Symbole Swiat Bozego Narodzenia to:
A. bukszpan i chrzan

B. baranek 1 kietbasa

C. choinka 1 optatek

D. kurczatko 1 jajko



3. Dla kogo jest zostawiane puste miejsce przy stole wigilijnym?
A. dla ksiedza

B. dla bezdomnego

C. dla kolednikow

D. dla nieznanego goscia

4. lle potraw wedtug tradycji powinno znalez¢ na wigilijnym stole?
A. dziesigé

B. szesnascie

C. dwanascie

D. czternascie

5. Uroczysta msza $w. odprawiana w Wigili¢ o pétnocy to:
A. Roraty

B. Gregorianka

C. Pasterka

D. Oktawa

6. Kiedy rozpoczyna si¢ Wigilia?

A. 020.00

B. 25 grudnia

C. gdy zapadnie zmrok

D. kiedy pojawi si¢ pierwsza gwiazda

7. Kim byt $w. Mikotaj?

A. Jezusem Chrystusem
B. Swictym Jozefem

C. biskupem z Miry

D. elfem swigtecznym

8. Z jakiego kraju pochodzi tradycja dekorowania choinki na Swigta Bozego Narodzenia?

A. z Niemiec
B. z Polski
C. z Rosji

D. zUSA

9. Czym jest mirra?

A. to inna nazwa ztdébka

B. darem przyniesionym od kroéla dla Jezusa
C. to inna nazwa wody $wiecone]

D. to instrument



10. Kto stworzyt pierwszg szopke?

A. $w. Mikotaj

B. Maryja

C. $w. Franciszek z Asyzu
D. nie wiadomo

Odpowiedzi: 1.C2.C3.D4.C5.C6.D7.C8A9.B 10.C

8-10- Jeste$ mistrzem Swiat Bozego Narodzenia, widaé, ze je uwielbiasz .
4-7- Lubisz klimat Swiat, ale nie jeste$ ich wielkim fanem.
0-3- Nie interesujesz si¢ tematyka Bozego Narodzenia.

Do swigtecznej poduszki...

czyli lektura polecana przez naucgycieli, pracownikow i uczniow Il LO

Po przedswigtecznym zabieganiu zawsze nast¢puje ten upragniony czas odpoczynku.
A co zrobi¢ z taka duzg iloscig wolnych chwil, kiedy pogoda nas nie rozpieszcza? Poczytac!
Dzisiaj przygotowalismy dla Was porzadng dawke lektur wartych przeczytania w okresie
$wiat, ktore polecaja nauczyciele, pracownicy 1 uczniowie naszej szkoly.

Pierwsze kiamstwa autorstwa Sary Larsson to, od poczatku trzymajacy czytelnika
w napieciu, thriller. Tu pierwsze klamstwo pocigga nastepne, a wszystko jest
nieprzewidywalne. Brutalna sytuacja z czaséw szkolnych lat, wraca w dorostym
uporzadkowanym zyciu 1 sprawia, ze wszystko wymyka si¢ spod kontroli. Powie$s¢ wyzwala
lawing emocji 1 na pewno sprawi, ze nie bedzie si¢ mozna od niej oderwac.

Katedra w Barcelonie - powie$¢ historyczna, ktorej autorem jest Idelfonso Falcones —
w magicznej scenerii XIV wiecznej Barcelony, rozgrywa si¢ historia wielkich namigtnosci,
tragicznych mitosci, spiskow 1 zemsty. To fascynujgca ksigzka rowniez dla mitosnikow
historii.

Za zamknietymi drzwiami - zaskakujaca powies¢ B.A. Paris, ktora wciagnie czytelnika
juz od pierwszych chwil 1 sprawi, ze zechce pochlong¢ calos¢ od razu, do samego konca.
W roli gléwnej doskonate malzenstwo: Jack 1 Grace, a pod przykrywka niespotykanej
mito$ci: przemoc, zniewolenie, strach ...

Dobra pamiec, zta pamiec- ksigzka autorstwa Ewy Woydyhto. Pani Woydytho,
swietny psycholog, rowniez wyktadowca dla studentéw pokazuje w prosty sposob, jak dziata
nasza pamie¢, dlaczego co$ zapamigtujemy, a co§ wymazujemy z niej 1 jak radzimy sobie
z traumami. Pisze o pamigci niszczacej 1 toksycznej 1 szuka powodow, dla ktorych cierpimy



z powodu pamigtania. Ksigzka pozwala zrozumie¢, ze nie warto rozpamigtywac przesztosci,
zwlaszcza zachowywac w pamigci ztych doswiadczen 1 wracaé ciggle do nich. Tylko czy tak
si¢ da? Sa ludzie, ktorzy wszystkie swoje niepowodzenia wigza z przeszloscia, wracaja
do niej, a rozpamigtujac niszcza siebie samych, czesto rowniez krzywdza najblizszych.
Woydytlo pisze bardzo prostym, docierajacym do kazdego czytelnika jezykiem,
w ten sposob dociera do wielu, nieszczesliwych z powodu traumatycznej pamigci, ludzi.
Warto tez przeczyta¢ inne jej ksigzki, a takze postucha¢ interesujagcych wyktadow
w Internecie.

Mate kobietki autorstwa Louisy May Alcott to powies¢ dla dziewczat napisana w XIX
wieku. Ukazuje losy czterech siostr, ich przyjaciot oraz kochajacej matki, ktora
pod nieobecnos$¢ ojca walczacego w wojnie secesyjnej, zajmuje si¢ wraz z wierng stuzaca
gromadka rozbrykanych corek. Jest to ksigzka obyczajowa, ale z pewnoscig nikogo nie
zanudzi. Kazda posta¢ ma ciekawy 1 calkowicie oryginalny charakter, a dzigki odmiennosci
bohaterow $wiat przedstawiony jest ciekawy 1 pelen przygodd. Dodatkowo dziewczeta przez
caly czas trwania akcji chcg rozwija¢ swoje charaktery, co daje czytelnikowi wiele refleks;ji.

Najlepszy. Gdy stabos¢ staje sie silg. Lukasz Grass opowiada histori¢ prawdziwa,
o czlowieku, ktéry nie miatl niczego, a osiggngt wszystko, byl na samym dnie,
a wzbit si¢ tam, gdzie wigkszos¢ ludzi dzigki terapii, uprawianiu sportu i niespotykanej sile
nigdy nie dotrze... To historia o wygranej walce z narkotykami, alkoholem i papierosami
dzieki niespotykanej zawzigtosci 1 sile. Poprzez terapi¢ i1 uprawianie sportu, bohater tej
ksigzki, Jerzy Gorski, mieszkaniec Legnicy, podnidst si¢ 1 wygrat prestizowe zawody Double
Ironman w USA (prawie 8 kilometrow plywania, 360 kilometrow jazdy rowerem
1 84 kilometry biegu). Tak wigc byly narkoman i monarowiec, a jednocze$nie legenda
polskiego triathlonu, jest symbolem walki z wlasnymi stabo$ciami. ,,Jego Zycie to gotowy
scenariusz na kilka ksigzek. Siegnij jednak po te jedyna, ktorg autoryzowat, i poczuj,
jak to jest pig¢ si¢ na sam szczyt tylko dzigki wlasnej determinacji 1 pomocy
przyjaciot”.(Internet)

Historig Jerzego Gorskiego zainteresowal si¢ rowniez rezyser ,.Bogdéw”, Lukasz
Palkowski, ktory nakrecit film fabularny pod tytulem "Najlepszy" z gwiazdorska obsada
(Jakub Gierszal, Kamila Kaminska, Anna Préchniak, Mateusz Kos$ciukiewicz, Arkadiusz
Jakubik, Adam Woronowicz, Magdalena Cielecka, Artur Zmijewski, Tomasz Kot, Janusz
Gajos). Film wszedt do kin w 2017 roku. Jest rownie swietny, jak ksigzka.

Londyn, ktorego autorem jest Edward Rutherfurd, to na pewno powie$¢ na dlugie
zimowe wieczory (ksigzka liczy okoto 950 stron). Autor siega do wielu zrodel historycznych
1 z rozmachem opisuje ponad dwa tysigce lat dziejow tego miasta. Wszyscy opisywani
w ksigzce bohaterowie s3 wytworem wyobrazni autora, ale ich pasjonujace losy misternie
splatajg si¢ z historig miasta. Ukazana zostaje cala bogata przesztos¢ Londynu. W miare
rozwoju metropolii jestesmy swiadkami powstawania miejsc, ktore do dzi§ mozna zobaczy¢
(np. amfiteatr w Londynie, budynek Tower of London, Teatr Szekspirowskiego czy modna
dzielnica West End).

Labirynt Duchow Carlosa Ruiz Zafona. Akcja rozgrywa si¢ w Hiszpanii w latach 50tych XX
wieku. Powies¢ ta jest wielowatkowa, zlozona, pelna intryg i1 sekretow. Przez caly czas
trzyma czytelnika w napigciu. Jest to ksigzka petna magii 1 zaskakujacych powigzan
z przeszioscia. ..



Warto rowniez przeczytac ksigzki:

George Orwell- Rok 1984

J. Huizinga, Jesien sredniowiecza
Tocqueville A., O demokracji w Ameryce
Tischner J., Etyka Solidarnosci
Kapuscinski R., Imperium

Davies N., Orzet bialy, czerwona gwiazda

Z. glebi serca plyna najlepsze zyczenia...

WaJwentoWej reffek:g]'i,

Wd&zy Wyczekdiwania na mjlfylnq jw‘iazdf(‘
niech Jarzyjdkz’e :75an 7 WIMOCNT nas sSwotm Jool@z]’em,
niech doda J‘l];}/ w ramionach

7 ronmfz' czy&tym oyniem sercd. . .

Aby te Swieta, pogodne i zimowe, staly sic okazja do przezycia cudownych
rodzinnych chwil roziskrzonych kolgda, Smiechem 1 wspomnieniami, a Nowy Rok przyniost
same spokojne dni, uplywajace na zwolnionym oddechu, z dystansem do tego, co wokot.

Dyrekcji, Gronu Pedagogicznemu, Pracownikom i Uczniom
Il Liceum Ogolnoksztalcgcego w Lubinie
zyczy redakcja Dwojkowej Gazetki



